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TERROIR

La propriété bénéficie, d’un coté des influences atlantiques, de I'Océan
tout proche, de I'autre, de la présence de I’Estuaire de la Gironde,
apportant les conditions climatiques favorables au développement des
cépages ainsi qu’une bonne maturité des raisins. Le vignoble se
développe sur des croupes de graves dignes des meilleurs terroirs du
Médoc.

VENDANGES

Manuelles et mécaniques, avec un tri sélectif par parcelle.

Taux alcool : 13,5 % vol.
Assemblage : 50% Cabernet Sauvignon - 50% Merlot

ACCORDS

Carré d’agneau grillé, viandes rouges, cepes en persillade, magret de
canard grillé, fromages puissants.

NOTES DE DEGUSTATION

D’aspect attrayant grace a sa belle robe grenat, le Chateau Amour 2019
présente un nez subtil mélangeant aromes de framboise et de groseille
croquantes a des caractéres finement floraux comme la violette.
L’attaque est souple, soutenue par une belle rondeur, puis une
structure a la trame tannique légeére et tendue, donnant un ensemble
souple et aérien.

C’est un vin tendre et délicat qui se dégustera pleinement dans sa
jeunesse, mais qui aura par ailleurs la capacité de vieillir aa 5 ans et
accompagnera avec bonheur une grande diversité de mets.

Laboratoire cenologique Eric BOISSENOT

RECOMPENSES

90 points Wine Enthusiast
89/100 Andreas Larsson Meilleur Sommelier du Monde
Médaille d’or Gilbert & Gaillard 2021
Médaille d’or Women’s Wine & Spirits Awards 2022
Médaille d’or Japan Awards 2022

PRODUCT OF FRANCE
Vin issu d’une exploitation
a Haute Valeur Environnementale (HVE)
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